
Menu à 44,50€

Dessert au choix
dans notre carte des desserts

Bon appétit

Fleur de sel et sa confiture.

9  Huitres de la Guittière.

Midi et soir

Foie gras maison (selon arrivage)

ou

Duo de lotte et saint jacques

Souris d'agneau façon tajine sauce au miel
Légumes de saison

Légumes du moment, sauce beurre blanc
ou
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Menu à 29,50 €

Moelleux au chocolat
ou

Sabayon aux fruits rouges

Bon appétit

Poisson, crevettes et crustacés dans une cassolette gratinée.
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Entrée + plat -  ou  - plat + dessert : 23,00€
Entrée + plat + dessert : 29,50€

Cassolette Océane

ou
Camembert rôti 

Noisettes, Cranberry et chiffonnade de jambon de pays

Poisson du jour
Légumes du moment

ou

Civet de sanglier
Tagliatelle fraiches



Une boisson au choix

La carte
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Planches à partager Menu enfant

Ou…
Planche charcuterie 16,50 €        Poisson + légumes frites
Planche asiatique Ou…

Burger enfant + frites
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12,00 €    
Planche mixte: (Fromage / charcuterie) Steak haché + frites   

Nem, rouleau de printemps, accras

Les 6 huitres de la Guittiere. 12,80 €

Les 9 huitres de la Guittiere. 16,50 €

Les 12 huitres de la Guittiere. 19,50 €

19,50 €

12,50 €

13,80 €

12,50 €

Entrée Plat

12,50 € 18,50 €

16,50 € 23,00 €

12,50 € 18,50 €

Salade, poulet, chorizo, crudités,  crème.

Camembert rôti 

Salade, tomates, pommes de terre, foie gras, magret, gésiers, croutons, cerneaux de noix.

Salades et camembert

La douzaine d'escargots farcis

Cranberry et chiffonnade de jambon de pays

La salade périgourdine.

La salade New Lodge.
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(Pour 2 personnes) Une glace au choix ou  fondue de fruits frais

En entrée

Cassolette océane 

Le foie gras et sa confiture. (selon arrivage)

Boule de neige et son cœur coulant 

Poisson, crevettes et crustacés dans une cassolette gratinée.

Crème de champignons et copeaux de foie gras



17,50 €

28,50 €

21,50 €

18,50 €

26,50 €

31,50 €

19,50 €

19,50 €

22,50 €

Duo de lotte et saint jacques 

Sauce au poivre, sauce au Roquefort, sauce miel et sauce forestière.

Les Produits de la mer

Souris d'agneau façon tajine sauce au miel

Pommes de terre grenaille et poêlée de champignons

Tagliatelle fraiches

Les Burgers

Le burger New Lodge  (servi avec des frites maison)

Steak haché, fromage, tomate, oignon, poitrine de porc fumée , salade.

Le burger au homard  (servi avec des frites maison)

Homard, fromage, tomate, oignon.

Les viandes

Poisson du jour
Selon arrivage

Carbonara au homard
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Légumes du moment, sauce beurre blanc

Assiette de gambas flambées 

Pommes de terre grenaille et poêlée de champignons

Civet de sanglier

Tournedos de filet de bœuf   ( sauce au poivre, roquefort ou forestière )

Tagliatelle fraiches. Sauce crémée poivron et chorizo.

Cote de veau à l'os   (sauce au miel)

Légumes de saison.



9,50 €

11,90 €

8,50 €

9,50 €

8,50 €

9,50 €

1,00 €

Sabayon aux fruits rouges

Sauce au chocolat ou au caramel beurre salé.
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Les Desserts

Assiette de fromages  affinés.

Assiette  gourmande.

Ronde des desserts pour les gourmands

Aumonière de crêpe (pommes et poires)

Bon appétit

Et sa boule de glace

Moelleux au chocolat

Brioche croustillante ( Fruits de saison et sa boule de glace)

Supplément crème fouettée ou chocolat.



7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

8,00 €

8,00 €

9,50 €

9,50 €

Chocolat Liégeois
2 boules au chocolat et ses morceaux

Colonel
3 boules citron, vodka

3 boules menthe chocolat, Jet 27

Bon appétit

Les Coupes glacées

Les classiques

Dame blanche
3 boules vanille, crème fouettée et sauce chocolat

1 boule vanille, crème fouettée et sauce chocolat

Café Liégeois

1 boule vanille, crème fouettée et sauce café

Caramel Liégeois

1 boule vanille, crème fouettée et sauce caramel

Banane, 1 boule fraise, 1 boule vanille, 1 boule chocolat, crème fouettée, sauce chocolat.
Banana split

After eight

Les fruitées

Poire belle Hélène
Glace vanille, poire, crème fouettée et nappage chocolat

Les alcoolisées

2 boules au caramel beurre salé

2 boules au café pur Arabica
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