MENU SEMINAIRE A 25€

ENTREES

Saumon Gravlax a I'Aneth
ou
Créme Brumée au Foie Gras marinée au Cognac
ou

Croustillant de Camembert au lait Cru et Persillades

PLATS PRINCIPAUX

Pavé de Saumon réti a la Vanille et son Jus de Viande
ou
Paleron de Veau réti a la Sauge Gratin Dauphinois
ou

Supréme de Volaille aux Epices Tandoori Risotto Parmesan

DESSERTS

Moelleux au Chocolat Glace Vanille
ou
Gratin de Fruits
ou

Coupe Arlequin (Sorbets aux Fruits et Salade de Fruits)
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